Frische
AArantiert:

METZGEREI
BOSE

Fam. Starzmann
Birkach

Ragu alla Bologhese

£0r Y Personen

Zutaten:

L1003 Ta3|1a+elle

3009 Rinderhackfeisch, 3ehac\d & rnager

2009 Schuweinefeisch, 3ehack+

100q Schuweinebauch, Serauch’r

4003 Karotten

4003 S’rarBenselleﬂe

4003 Zwiebeln

Jewels fein 3ewur€el+

503 Tomatenmark

300g 3eschéﬂe Tomaten (1 Dose - San Marzano evtl)
4ooml Rotwein

450l Volirilch

oorl GemGsebrihe

2 EL neutrales &

Plefler, Salz, evil, ein Schup Sahne \d nach Pasta

Garzeit: mind, 2 Stunden

%ubere\‘rung:

Das Al in einem ausreichend jro{’sen ToP? mit einer Prise Salk echitzen, Den £ein Sew(kﬂel’ren Speck
gasig diinsten, Z2wiebeln & Seleriestangen 2ugeben & mitdbnsten sowie nach einigen Minuten auch die
Karotten, Danach sowohl das Schweine- als auch das Rinderhack mitbraten, AnschiePend Tomatenmark,
Gemlisebrihe, Seschél’re Tomaten und Mich h\nzu?(lﬂen und auk mittlerer Temperatur mind, 2 Stunden
kacheln, aeleﬁen’rl'\ch umcthren und evil. noch etwas Mich zu%ﬁen.

Aoschiepend nach Geschmack wirzen.

Die Tagiatele nach Packungeangaben kochen und dabei eine Tasse Kochwasser beiseite stellen, Die
nudein mit dem '\iaﬁQ in einem Topf oder einer Pfanne mischen und nach Bedarf noch etwas
Kochwasser 2ugeben.

Das ?erﬂae Raqu alla %olognese am besten mit Parmesan servieren.

Bon aPPéﬂ’r !
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